
Comune di Vercurago - Scuola Primaria 

Commissione per il Servizio di Refezione Scolastica 

 
SCHEDA DI VALUTAZIONE DELLA QUALITÀ DEL PASTO SERVITO  

E SORVEGLIANZA NUTRIZIONALE 

 

Data:  10 ottobre 2023 Ditta appaltatrice: UNION CHEF 

Valutatori 1) Antonella Combi 2) Roberto Maggi 3) 

MENU’ DEL GIORNO   

Primo Piatto: Orzotto con verdure Secondo Piatto: mozzarella 

Contorno:   patate in insalata Frutta/Dessert: budino (frutta per diete patologia) 

Orario di:      arrivo pasti  11.45 inizio distribuzione  12.25 termine distribuzione  13.15 

N. pasti serviti    75 Diete speciali x: patologia 2 motivi etico-religiosi 8 
    

Parametri Primo Piatto Secondo Piatto Contorno Frutta/dessert 

Conformità al 
menù previsto 

Si          X 
No        □ 

Si          X 
No        □ 

Si          X 
No        □ 

Si          X 
No        □ 

Numero porzioni 
In esubero □ 
Adeguate     X 
Mancanti  □ 

In esubero    □ 
Adeguate    X 
Mancanti      □ 

In esubero    □ 
Adeguate X 
Mancanti □ 

In esubero    □ 
Adeguate X  
Mancanti  □ 

Quantità delle 
porzioni 

Abbondante  □ 
Adeguata    X 
Scarsa       □ 

Abbondante  □ 
Adeguata 100g X 
Scarsa   □ 

Abbondante □ 
Adeguata X 
Scarsa     □ 

Abbondante  □ 
Adeguata  X 
Scarsa   □ 

Indice di 
gradimento utenti* 

Piatto TA  □ 
Piatto PA □ 
Piatto PR X 
Piatto TR  □ 

Piatto TA  X 
Piatto PA □ 
Piatto PR  □ 
Piatto TR □ 

Piatto TA  X 
Piatto PA  □ 
Piatto PR  □ 
Piatto TR  □ 

Piatto TA  X 
Piatto PA  □ 
Piatto PR  □ 
Piatto TR  □ 

Motivazioni del 
rifiuto (parere del 

valutatore) 

Scotto   □ 
Scondito □ 
Freddo   □ 
Salato   □ 
Insipido  □ 
Non gradito X 
 

………**…………… 

Scotto   □ 
Scondito  □ 
Freddo   □ 
Salato   □ 
Insipido  □ 
Non gradito □ 
 

……………… 

Scotto   □ 
Scondito □ 
Freddo  □ 
Salato   □ 
Insipido  □ 
Non gradito □ 
 

………………… 

Scotto  □ 
Scondito □ 
Freddo   □ 
Salato   □ 
Insipido  □ 
Non gradito □ 
 

…………………… 

Assaggio°° ….accettabile.……. …positivo……… …. positivo… …positivo… 

Qualità del pane 

Accettabile X 
Non accettabile □ 
Raffermo □ 
Gommoso  □ 

* bambini che hanno mangiato più della metà del piatto 
tra il 75% e il 100%    Piatto TA: totalmente accettato 
tra il 50% e il 74%   Piatto PA: parzialmente accettato  
tra il 25% e il 49%   Piatto PR: parzialmente rifiutato 
tra lo 0% e il 24%  Piatto TR: totalmente rifiutato  

 

Eventuali proposte di correttivi: 

presentazione del piatto  

taglio/pezzatura  

ricetta Valutare l’introduzione di verdure alternative a carote e piselli 

°° ulteriori segnalazioni  
 

** Il minore gradimento del primo piatto viene dichiarato da alcuni bambini essere dovuto alla non conoscenza 

dell’ingrediente principale (orzo). E’ da notare che l’ATS prescrive l’introduzione di orzo o farro quale periodica alternativa 
agli altri cereali quali riso e pasta. 
 
Viene comunicato da Union Chef che dal 23 ottobre pv sarà introdotto il menù invernale. 
 

 
 

 


